Electrolux

PROFESSIONAL

Moduler Pisirme Ekipmanlari
2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It gazli
otomatik makarna pisirici

SIRA #

MODEL #

ADI #

SIS #

AlA #

291161 (CR42G) 2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It
gazli otomatik makarna
pisirici

Ozellikler

Sira No.

2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It gazl otomatik makarna pisirici

Onay:

Ana Ozellikler

« Sondall elektrovalf haznede su olmazsa isitmayi
durdurur.

¢ Kullanimi kolay ve fonksiyonel kontrol paneli ve
koruma saglayan seffaf pleksiglas kapak.

« Buhar akisi bir kiresel vanayla kontrol edilir.

e Makinenin c¢alistigini  gdsteren 1sikhl  ACMA/
KAPAMA digmesi.

» Elektronik karta entegre otomatik atesleme.

« Pilot alevinin kazayla sénmesi durumunda emniyet
valfive gazi kesen emniyet kiti gaz akisini durdurur.
¢ Elektronik valfler ve elektronik kumanda panosu ile
otomatik su dolumu ve suyu otomatik tamamlama.

« DUsuk voltajli (24 Volt) elektromekanik linear
aktivator ile kaldirilan basketler pisirme devresinin
sonunda otomatik olarak devrilir.

e YUksek verimli makarna, pilav ve sebze pisirme
cihazi. Catering sirketleri, hastaneler, okul
kantinleri, sarkiteriler ve oteller icin ideal ¢6zim.
Gida sanayinde ve Uretim laboratuvarlarinda da
kullanilir.

Konstruksiyon
* Basketlerin sonlandirma svigiicin elektronik kontrol.
e Buhar basinci: 0,5 bar.

e Kontrol ve emniyet Unitesinde emniyet vanasi,
basin¢g dusurme valfi ve basing élcer bulunur.

¢ Pisirme basketi ve suyla temas eden tim pargalar
316 AISI paslanmaz celiktir.

e 2" ebadinda buyUk drenaj muslugu cihazin &n
tarafindadir, izolasyonlu kulbu vardir.

e TOm gazl cihazlar standart olarak dodal gazla
kullanima uygun olarak teslim edilir;, ancak tUm
cihazlarda LPG dénisim memeleri de bulunur.

¢ Isitma paslanmaz ¢elik bruldrlerle gerceklesir.

Opsiyonel Aksesuarlar

e Egzost borusu, ¢cap:150 mm - PNC 206132 0O
700&900XP

* Egzost kondenseri uyum PNC 206133 [
cemberi, cap:150 mm -
700&900XP

*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
professional@electroluxprofessional.com

Excellence.
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Moduler Pisirme Ekipmanlari
2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It gazli
otomatik makarna pisirici

Modiler Pisirme Ekipmanlari
2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It gazl otomatik makarna pisirici

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tum bilgiler dogrudur.

2026.011
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Elektrik:
Volta;:
Gaz:

Gaz Gici:
Gaz Tipi Secenegi:
Gaz Girisi:

Temel bilgiler:

Hazne adedi:
Kullanilabilir hazne
boyutlari (genislik):
Kullanilabilir hazne
boyutlari (yUkseklik):

Kullanilabilir hazne
boyutlari (derinlik):

Hazne Kapasitesi:
Dis boyutlar, Genislik:
Dis boyutlar, Derinlik:

Dis boyutlar, Yikseklik:

Net agirhk:
Basket sayisi:

230 V/IN ph/50 Hz

60 kW
LPG;Dogal Gaz
1"/4

2
625 mm
410 mm

640 mm

190 It MIN; 190 It MAX
1600 mm

1280 mm

850 mm

386 kg

2
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Moduler Pisirme Ekipmanlari
2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It gazli
otomatik makarna pisirici

Modiler Pisirme Ekipmanlari

2 hazneli ve 2 sepetli, 380 It gazl otomatik makarna pisirici

Sirket dnceden haber vermeksizin Urinlerde degisiklik yapma hakklini sakl tutar.
Basim sirasinda tim bilgiler dogrudur.

2026.011



